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OBJETIVO e Practicar posibles variaciones en las elaboraciones culinarias ensayando

modificaciones en cuanto las técnicas forma y corte de los géneros,
alternativa de ingredientes, combinacion de sabores y forma de
presentacion y decoracion.

e Evaluar la informacién que se genera en términos de gustos expectativas
o necesidades de una potencial demanda, deduciendo los cambios
necesarios en el proceso de produccion culinaria para realizar las
adaptaciones oportunas.

TEMARIO

[. Cocina Moderna de Autor y de Mercado.

(0]

Fuentes de informacion y bibliografia sobre cocina moderna de autor y de mercado:
identificacion seleccién analisis valoracién y utilizacion.

Fundamentos. Caracteristicas generales de estos tipos de cocina.

Evolucién de los movimientos gastronomicos.

Pioneros franceses y espafioles.

La Nouvelle Cuisine o nueva cocina. Antecedentes.

Habitos y tendencias de consumo de elaboraciones culinarias.

De la nueva cocina o la “Nouvelle Cuisine” a la cocina actual.

Utilizacién de materias primas caracteristicas de cada zona en cocina creativa.
Cocina de fusién.

Cocina creativa o de Autor.

Platos espafoles mas representativos.

Su repercusion en la industria hostelera.

El mercado y sus productos. Nuevos productos introducidos en nuestros mercados en la
ultima década.

Influencia de otras cocinas.
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II. Experimentacion y Evaluaciéon de Resultados.

o Experimentacion de modificaciones en cuanto a las técnicas y procedimientos
instrumentos empleados forma y corte de los géneros alternativa de ingredientes
combinacion de sabores y formas de acabado.

o Justificacion y realizacion de variaciones en la decoracidn y presentacion de elaboraciones
culinarias.

o Analisis control y valoracion de resultados.

o Aplicaciéon de métodos de evaluacion del grado de satisfaccion de consumidores de
nuevas elaboraciones culinarias.

o Justificacion de ofertas comerciales de los nuevos resultados obtenidos.
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POLITICAS DE PAGO

* Precios en Pesos Mexicanos - Excepto casos que se indique en
otra moneda de manera expresa

« LIQUIDACION TOTAL - Aplica previa al inicio del evento

* DESCUENTO POR PRONTO PAGO - Aplica liquidando el total de
la inversion hasta 5 dias habiles previos al evento

« POLITICAS DE PRECIOS Y DESCUENTOS - Sujetas a términos y
condiciones de IMECAF

* FINANCIAMIENTO - NO aplica

METODOS DE PAGO

TARJETA DE CREDITO / DEBITO

* VISA y MASTER CARD - No requiere presentacion fisica

* AMERICAN EXPRESS - Si no es por PayPal, requiere presentacion
fisica

MESES SIN INTERESES

*3,6,9Y 12 MSI - Tarjetas Banamex

*PayPal (Segun las opciones disponibles en la plataforma)
TRANSFERENCIA INTERBANCARIA

* BANAMEX - Clabe 002180414600184021

DEPOSITO BANCARIO

* BANAMEX - Cuenta 18402

* Sucursal 4146

TRANSFERENCIA O DEPOSITO REQUIERE REFERENCIA

* Colocar cualquiera de los siguientes datos como referencia:
* Nombre, razén social, RFC o numero de factura
BENEFICIARIO

* IMECAF México, SC
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. POLITICAS DE CONFIRMACION Y CANCELACION

PENALIZACIONES

NO APLICA - Notificando hasta 6 dias habiles previos al evento

* 20% - Notificando con menos de 6 dias habiles previos al evento - Se podra elegir otro Curso
pagando la diferencia. En caso de reincidencia, aplica penalizacion del 100%

* 100% - NO SHOW (No Asistencia) o notificando con menos de 72 hrs. habiles previas al evento
« CANCELACIONES CON TARJETA DE CREDITO / DEBITO - Se les descontaran las comisiones
efectuadas por el banco emisor (incluyendo la opcién de meses sin intereses, en su caso)

CONFIRMACION OFICIAL

IMECAF notificarad 5 dias habiles previos al evento via e-mail y/o teléfono del contacto proporcionado por la
empresa contratante y ésta debera confirmar por el mismo medio su asistencia.

Se sugiere realizar la gestién de viaticos, en su caso, una vez recibida | IMECAF no se hace responsable por
gastos incurridos en este rubro.

IMECAF se reserva la posibilidad de cambios sin previo aviso por causas ajenas a su voluntad - Cursos sujetos a
QUORUM MINIMO

© IMECAF México S.C. Todos los derechos reservados [ﬂ] [m] [a] [] [u] [a]
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