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OBJETIVO Los objetivos del Curso de Manipulacién de Alimentos son:

e Profundizar en el conocimiento de los conceptos de alimentacion .

e Analizando las enfermedades de transmisién alimentaria y los brotes
epidémicos.

e Aprender cuales son las causas principales de contaminacion de los
alimentos, asi como los tipos de contaminantes que existen.

e Conocer los conceptos basicos de la cadena epidemioldgica y analizar los
condicionantes que favorecen el desarrollo de los contaminantes.

e Mostrar la importancia de la higiene y seguridad alimentaria teniendo en
cuenta el papel del manipulador de alimentos.

e Conocer las medidas basicas de limpieza y desinfeccion de los alimentos
y la responsabilidad que las empresas tienen en el autocontrol de sus
planes generales de higiene.

DIRIGIDO A El Curso de Manipulacion de Alimentos va dirigido a personas que trabajan
o desean trabajar en la preparacién, manipulacion, envasado, almacenamiento
o transporte de alimentos, en cualquier etapa de la cadena alimentaria, asi
como a responsables de garantizar su seguridad e inocuidad.

BENEFICIOS Los beneficios de este Curso de Manipulacién de Alimentos son:

e Adquirir conocimientos practicos para prevenir la contaminacion de
alimentos.

e Aplicar procedimientos de higiene que cumplan con la normativa
vigente.

e Mejorar la seguridad alimentaria y la confianza de clientes y
consumidores.

e Reducir riesgos de intoxicaciones y enfermedades transmitidas por
alimentos.

info@imecaf.com Tel. 55 1085 1515 / 800 234 0800 www.imecaf.com




CURSO DE MANIPULACION DE
ALIMENTOS

SALUD Y SEGURIDAD
IMECAF*®

TEMARIO

II.

IV.

VI

Riesgos para la salud derivados del consumo de alimentos y de su manipulacion:
Concepto de enfermedad de transmision alimentaria y sus brotes.

o Introduccion.
o Los conceptos de alimentacion y nutricidn.
o Enfermedades de transmision alimentaria: concepto y prevencién.
o Brotes epidémicos.
La contaminacioén de los alimentos.
o Principales causas de contaminacion de los alimentos.
o Tipos de contaminantes.
Origen y transmisién de los contaminantes en los alimentos.
o Introduccion.
o Conceptos basicos de la cadena epidemiolégica. Transmisién de infecciones.
o Condiciones que favorecen el desarrollo de los contaminantes.

Principales causas que contribuyen a la aparicion de brotes de enfermedades de
transmision alimentaria.

o Higiene y seguridad alimentaria.

o Alimentacién y conservacion.

o Preparacion culinaria y cocinado.
El papel del manipulador como responsable de la prevencién de las enfermedades de
transmision alimentaria. Salud e higiene del personal.

o El manipulador de alimentos.

o Vigilancia sanitaria del manipulador de alimentos.

o Mantenimiento de la salud.

Medidas basicas para la prevencion de la contaminacién o de la proliferacion de ésta en
los alimentos.

o Limpieza y Desinfeccion.
o Desinfeccion y Desratizacion.
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o Higiene de locales y equipos.
o Conservaciéon de los Alimentos.
o Practicas peligrosas en la manipulacién de alimentos.
VII. Responsabilidad de la empresa en cuanto a la prevencién de enfermedades de
transmisiéon alimentaria.
o Sistemas de autocontrol. Concepto.
o Buenas practicas de manufacturacion (BMP).
o Sistema APPCC.
o Otras normativas.

VIII. Principales peligros en el sector de la hosteleria.

Introduccion.

Factores de riesgo en el sector de la Hosteleria.

La Higiene Alimentaria.

Caracteristicas especificas de los alimentos de origen animal en el sector de la hosteleria
y su peligrosidad. Identificacion de los PCC.

o Caracteristicas de los alimentos vegetales. Identificacion de los PCC.
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POLITICAS DE PAGO

* Precios en Pesos Mexicanos - Excepto casos que se indique en
otra moneda de manera expresa

« LIQUIDACION TOTAL - Aplica previa al inicio del evento

+ POLITICAS DE PRECIOS Y DESCUENTOS - Sujetas a términos y
condiciones de IMECAF

* FINANCIAMIENTO - NO aplica

METODOS DE PAGO

TARJETA DE CREDITO / DEBITO

* VISA y MASTER CARD - No requiere presentacion fisica

* AMERICAN EXPRESS - Si no es por PayPal, requiere presentacion
fisica

MESES SIN INTERESES

*3,6,9Y 12 MSI - Tarjetas Banamex

PayPal (Segun las opciones disponibles en la plataforma)
TRANSFERENCIA INTERBANCARIA

* BANAMEX - Clabe 002180414600184021

DEPOSITO BANCARIO

* BANAMEX - Cuenta 18402

* Sucursal 4146

TRANSFERENCIA O DEPOSITO REQUIERE REFERENCIA

* Colocar cualquiera de los siguientes datos como referencia:
* Nombre, razén social, RFC o numero de factura
BENEFICIARIO

* IMECAF México, SC
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. POLITICAS DE CONFIRMACION Y CANCELACION

PENALIZACIONES

NO APLICA - Notificando hasta 6 dias habiles previos al evento

* 20% - Notificando con menos de 6 dias habiles previos al evento - Se podra elegir otro Curso
pagando la diferencia. En caso de reincidencia, aplica penalizacion del 100%

* 100% - NO SHOW (No Asistencia) o notificando con menos de 72 hrs. habiles previas al evento
« CANCELACIONES CON TARJETA DE CREDITO / DEBITO - Se les descontaran las comisiones
efectuadas por el banco emisor (incluyendo la opcién de meses sin intereses, en su caso)

CONFIRMACION OFICIAL

IMECAF notificarad 5 dias habiles previos al evento via e-mail y/o teléfono del contacto proporcionado por la
empresa contratante y ésta debera confirmar por el mismo medio su asistencia.

Se sugiere realizar la gestién de viaticos, en su caso, una vez recibida | IMECAF no se hace responsable por
gastos incurridos en este rubro.

IMECAF se reserva la posibilidad de cambios sin previo aviso por causas ajenas a su voluntad - Cursos sujetos a
QUORUM MINIMO

© IMECAF México S.C. Todos los derechos reservados [ﬂ] [m] [a] [] [u] [a]
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